
e’ la massima espressione del prosecco superiore.
nasce cullato tra le splendide colline di conegliano 
e valdobbiadene, un territorio unico e inimitabile. la 
particolare struttura dei terreni, la loro giacitura 
e il susseguirsi di valli e colli avvolti da un clima 
influenzato sia dalla montagna che dal mare, 
permettono di ottenere un prosecco dalle elevate 
intensità aromatiche, unico per finezza ed eleganza.

this is a superb example of prosecco superiore.
the grapes grow on the beautiful hills of conegliano 
and valdobbiadene, a unique and remarkable place. the 
particular composition of the soil, the lie of the land 
and the rolling hills and valleys which are blessed with 
a favourable climate influenced by the mountains and 
the sea, all contribute to making an intensely aromatic 
prosecco with a distinctive and elegant flavour.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
ORGANOLEPTIC FEATURES
Metodo:
Spuma:
Profumo:

Sapore:

Abbinamenti: 

Foam:

Perfume:

Taste:
Food matches

SCHEDA TECNICA/DATA SHEET
Gradi / Alchool:
Acidità / Acidity:
Residuo zuccherino / Residual sugar:
Temperatura di servizio / Serving temperature:

charmant
lieve e sottile, perlage persistente ed elegante.
fresco e fruttato ricorda la mela acerba, la banana, 
la nota floreale dominante è il fiore d’acacia.
oltre ad esaltare i profumi descritti presenta una buona 
acidità, rendendolo fresco, armonico e vellutato.
ottimo come aperitivo e per tutte le occasioni.

fine and gentle, persistent perlage are the distinctive 
features of the refined elegance of this sparkling wine.
fresh and fruity recalling green apples, grapefruit, banana, 
while the dominating flowery note is acacia flower.
elegant, a bit sweet, refined and persistent.
an excellent aperitif and on all occasions.

			   11,5
		         	 6,00 g/l
			   18 g/l
			   6-8 °C

cod. SP11

CONEGLIANO VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE D.O.C.G.
millesimato extra dry

Magnum 1,5 L
cod. SP14


